
 

WILLKOMMEN IM ALT OLEWIG IN TRIER! 

Alt Olewig - ein original Olewiger Wirtshaus mit langer Tradition. 

 

Auch wenn sich im Laufe der Jahre einiges geändert hat, so trifft man sich 

noch immer im Alt Olewig bei einem Viez oder Bier, um einen schönen Abend 

mit Freunden in einer gemütlichen Atmosphäre zu verbringen.  

 

 
 

Alt Olewig damals. 

 

 

 

ÖFFNUNGSZEITEN 

 
Mittwoch bis Donnerstag: 17:00-0:00 Uhr 

Freitag und Samstag: 17:00–1:30 Uhr 

Sonntag: 17:00-0:00 Uhr 

Küche – jeweils bis 21:30 Uhr 

  



 

 

 

EINE GUTE SUPPE 

Zwiebelsuppe 

überbacken mit Käsecroûtons 

Euro 6,50 

(G, ML, Sel, SW) 

 

 

SALATE 

Kleiner gemischter Salat 

Euro 3,50 

(E, S) 

 

Großer gemischter Salat 

Euro 7,00 

(E, S) 

 

„Rösjes Salat“ 

Großer gemischter Salat mit gebratener Hähnchenbrust 

Euro 13,50 

(E, S) 

 

Salat mit Rumpsteakstreifen  

Großer gemischter Salat, Champignons 

Euro 15,90 

(E, S) 
 

 

 

 

VEGETARISCHES 

Penne 

Gorgonzolasauce mit Brokkoli 

Euro 10,50   

(G, ML) 
 

 



FISCH 

Zanderfilet auf der Haut gebraten  

schäumende Kräuterbutter, 

mit Gemüsen umlegt, dazu Schwenkkartoffel  

Euro 16,50 

(F, ML) 
 
 
 

„YVONNE´S  SPEZIALITÄTEN 

 

„Alt Olewig“ Spezial-Toast 

gebratenes Hähnchenbrustfilet in Madras-Curry mariniert, 

auf geröstetem Bauernbrot, mit Salat, Tomaten, Sandwichgurken, 

Bacon und Joghurt-Curry Dip 

Euro 13,50 

(G, ML, E, S)  

 

„Yvonne´s Hacksteak“ 

mit Kräuterbutter überbacken, Röstzwiebeln und Spiegelei 

dazu Pommes Frites und Salat 

Euro 14,50 

(G, ML, E, S) 

 

Cordon Bleu nach Art des Hauses 

mit Limburger Käse und Schinken gefüllt, Bratkartoffeln 

und Salat 

Euro 16,00 

(G, ML) 

 

Hähnchen -Flügel  

Mindestbestellung 4 Stück - mit frischem Bauernbrot 

pro Stück Euro 1,50 

(G. sweet chilli sauce)  

 

Brotkorb extra - Euro 1,50 

Pommes extra - Euro 3,00 
 
 



FLEISCHGERICHTE 

 

„Olewiger Schnitzel“ 

Panierte Schweineschnitzel, mit gebratenen Zwiebeln 

und Champignons, gratiniert mit Käse, 

dazu Pommes Frites und Salat 

Euro 14,50 

(G, ML, S, E) 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Panierte Schweineschnitzel mit Rahm   

dazu Pommes Frites und Salat 

ohne Sauce – Euro 12,50 / Sauce + 1,50 

(G, ML, S, E) 

 

Schweinefiletmedaillons 

 auf Krumbeerenschniedcha 

Champignonrahmsauce und Käse überbacken 

Euro 16,50 

(G, ML, E) 

 

Rumpsteak vom Eifelrind 

4 Wochen abgehangen 

mit Zwiebeln und Kräuterbutter, Bratkartoffeln und Salat 

Euro 22,50 

(ML, S) 
 

 

 

DESSERT 

„Heiß auf Eis“ 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

und Sahne 

Euro 6,00 

(G, ML) 

 
  



GETRÄNKE 

 

Alkoholfreie Getränke  Euro 
 

Coca Cola (1,2), Coca Cola light (1,2,3) 0,2l 2,10 

Fanta, Sprite (5) 0,4l 4,10 

Bitter Lemon (4) 0,2l 3,50 

Orangensaft, Apfelsaft 0,2l 2,00 

 0,4l 3,90 

Apfelschorle 0,2l 2,40 

 0,4l 4,60 

Gerolsteiner Mineralwasser 0,25l 2,40 

 0,75l 4,80 

 

 
 

Biere 

 

Kraftbräu hell, dunkel 0,3l 3,00 

 0,5l 4,80 

Kraftbräu Weizen 0,5l 4,80 

 

Tannenzäpfle – Alkoholfrei 0,33l 2,90 

Krombacher Radler alkoholfrei 0,33l 2,90 

Erdinger Weizenbier alkoholfrei 0,5l  4,50 

Malzbier 0,5l 4,20 

 

Heißgetränke 
 

Tasse Kaffee  2,40 

Espresso  2,30 

Doppelter Espresso  4,50 

Cappuccino  3,00 

Milchkaffee  3,30 

Tee  3,00 

Kakao  3,00 
  



 

Wein/Viez/Sekt 
 

Thommer Viez mit Limo, Sprudel, Cola 0,4l 2,30 
 

Riesling trocken, halbtrocken, lieblich 0,2l 4,90 

Weißburgunder 0,2l 6,50 
 

Weißburgunder (trocken) 0,75l 24,00 

Grauburgunder (trocken) 0,75l 24,00 

Sebastian N. °1 (halbtrocken) 0,75l 23,50 

(alle Weißweine des Weingutes Deutschherren Hof Trier-Olewig) 
 

Rotling Rosé Weingut Fürst in Metzdorf 0,2l 6,50 

Spanischer Rotwein 0,2l 4,90 

Rieslingsektcuvée Blesius Garten brut Klaus Herres in Leiwen 0,1l 5,00 

Aperol Spritz 0,2l 5,50 
 

Spirituosen 
 

Obstler 0,02l 2,50 

Williams, Mirabell 0,02l 3,50 

Bessem Genever (ein Süßer) 0,02l  2,50 

Doktor 0,02l  3,00 

Fernet Branca, Mentha 0,02l 3,00 

Pastis 0,02l 3,00 

Linie Aquavit 0,02l 3,50 

Malteser 0,02l  3,00 

Osborne Veterano 0,02l 3,50 

Remy Martin Vsop 0,02l 5,50 

Jack Daniel`s 0,02l 4,00 

Underberg 0,02l 2,50 

Wodka 0,02l  3,00 

Ramazotti 0,04l 4,50 

Baileys 0,02l 3,50 

Jägermeister 0,02l 3,00 

Sambucca  0,02l 3,00 

Grappa 0,02l 4,00 

Becherovka 0,02l 3,00 
 

Wodka Lemon 0,1l 5,50 

Asbach Cola 0,1l 5,50 

Whiskey Cola 0,1l 5,50 

Barcardi Cola 0,1l 5,50 

Campari Soda, Campari Orange 0,1l 5,50 
 

 
 

Zusatzstoffe & Allergene: 

1 – mit Farbstoff, 2 – mit Konservierungsstoff, 3 –mit Antioxidantionsmittel, 4 – mit Geschmacksverstärker 

6 – unter Verwendung von Sahne, 8 – mit Phosphat, 10 – mit Süßungsmitteln, 11 – in Fischfilets können Reste von Gräten sein 

16 – chininhaltig, 17 – koffeinhaltig 

G – glutenhaltiges Getreide, E – Eier, ED – Erdnüsse, F- Fische, K – Krebstiere, L – Lupinen, 

ML – Milch/Laktose, S – Senf, Sel – Sellerie, Ses – Sesamsamen, SF – Schalenfrüchte, 

So – Sojabohnen, SW – Schwefeldioxid und Sulfite, W - Weichtiere 

 



 


