Unsere

Karte zum Muttertag

Liebe Gaste

herzlich willkommen im Blesius Garten

Einmal im Jahr ist es Zeit, all den wunderbaren Mtittern Danke
zu sagen — fur ihre Liebe, ihre Fursorge und ihre unermuidliche
Kraft.

Heute mochten wir Sie verwohnen und Ihnen einen
genussvollen Tag bereiten — ganz im Zeichen des Muttertags.

Gerne konnen Sie aus der Karte a la carte oder ein Auswahlmentus
zu einem attraktiven Preis wahlen:

€ 49,00 pro Person mit Suppe, Hauptgang, Dessert
€ 39,00 pro Person mit Vorspeise, Hauptgang, Dessert
€ 069,00 pro Person mit Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert

Familie Tonkaboni und das gesamte
Blesius Garten Team
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L.achs-Ceviche  Friihling”
Rhabarber | Gurke | Yuzu | rosa Pfeffer (D)
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Spargelsalat modern
Griiner & weiler Spargel | Orangengel | Pinienkerne (H)

Gebackener Ziegenkdase
Feldsalat | Mango-Chutney | Grapefruit-Dressing (G,S)

Carpaccio vom Eifel-Rind
Pesto | Zitrone | marinierter Rucola (G,H)

Suppen

Spargelcremesuppe
mit Lachsstreifen (D, G, S)

Tomatenessenz
Basilikum Ol | Créme fraiche (G)
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Mauptgerichite

Kreuzstiick von Eifelschwein
Krosse Schwarte | Apfel-Sauerkraut | Kartoffelstampf | Senfjus (G,S)

Filet vom Eifelrind
Jus | Triiffel-Kartoffelpiiree | glasierter griiner Spargel (G)

Knusprig gebratener Saibling

Safranschaum | Orangenrisotto | Fenchelsalat (D,G)

Geschmorte Rehschulter
Schattenmorelen-Sauce | Waldpilze | Frihlingsgemiise | Schupfnudeln (G,Ei)

Maispoulardenbrust, gefiillt mit getriiftelter Pilz-Ricotta-Fillung
Madeira-Sauce | Risotto | Frithlingsgemiise (G)

Deutscher Stangenspargel mit kleinem Wiener Schnitzel
Sauce Hollandaise | Kartoffeln (G, Ei, S)
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Blumenkohl-Steak

Tahini | Granatapfel | Krduterdl | geréstete Mandeln (Se, H)

pegant
Ravioli mit Ricotta & Spinat

Salbeibutter | Parmesan | Zitronenzeste (G, Ei)
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Desserts

Erdbeer-Tiramisu (G, Ei)

Panna Cotta mit Holunderbliite
Beeren | Minze | Zitrusgel (G)
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Mango-Kokos-Dessert 7

Kokoscreme | Mango | Limette | Passionsfrucht

Hinweise zu Allergenen:
A=Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnlsse, F=Sojabohnen, G=Milch oder Laktose,
’ H=Schalenfriichte, L= Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, O=Schwefeloxid und Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere.
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